LET’S GET GREEN !

LE MIDI ET LE SOIR V' Veggie Burger maison 28.00
Galette d’haricots rouges, oignons, coriandre,
, fécule de pomme de terre et épices Thai
Entrees
. V' Lasagne de légumes grillés maison 25,00
\/ Salmorejo 16.00
V' Pates fraiches farcies de saison 24.00
\” Cheesecake salé au fromage frais 18.00 Créme de légumes
V' Bowl d’été 22.00
Viandes udemander la composition) /
Cordon bleu de volaille 30.00
Ratatouille, pommes frites A
. Pates
Parisienne de boeuf au gril 180g 28.00 .
Pommes frites Lasagne de boeuf maison 24.00
Sauce morilles +6.00 B . N
Tagliatelle Carbonara a la creme 22.00
Le Burger « HDC » 28.00
100% beeuf suisse, sauce tartare et barbecue, .
oignons, fromage et bacon Pour les chenoilles
<10 ans 1 Boule de glace offerte !
Le Burger « Cui-Cui » 28.00
Steak haché de volaille, fromage d’alpage, EscaIOPe_ de poulet 15.00
mozzarella, tomates séchées Pommes frites, légumes
. Easy Burger HDC 120g 15.00
Poissons Pain bun, steak haché maison, sauce tartare,
salade

Les Perches de Loé (Valais) meuniére  39.00
Pommes frites, légumes

Tartares de boeuf suisse assaisonneés a votre godt,
servis avec toasts & frites

& & dirdy

Léger Moyen Piquant

/5g  150g

L'«<HDC» 26.00 35.00

Sauce relish, cornichons, capres, échalotes

Le “Taquera Mexicaine" 20.00 36.00

Sauce chili taquera, jalapefio et nachos

Le “Dolce Vita" 29.00 36.00

Huile d'olive, origan, basilic, jus de citron, parmesan

Sivous étes sujet a des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande de votre part .
Toutes nos viandes sont d’origine suisse.

Plats



